SNACK FOOD SERVICE

Certificat de conformitate
Specificatii produs

Produs: Salty Pop Sare pudra" cu aroma de Cod produs: #3570.01 / #3570.05 /
CARAMEL SARAT #3570.50

Descriere produs: Pudra sarata aromata pentru diferite tipuri de alimente
Greutate: 100 g +/- 2% (punga de plastic cu fereastra - doypack)

500 g +/- 2% (doza de plastic sau punga de plastic)

5 kg (punga de plastic in cutie de carton)
Gust si aroma: specifice acestei arome
Structura: consistenta de pudra
Culoare: corespunde compozitiei
Lista de ingrediente:
zahar, sare de masa (max. 13%), aroma, condimente, colorant E 150c
Valori nutritionale medii (per 100g)
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Cereale care contin gluten (adica grau, secara, orz, ovaz, spelta, kamut sau X
tulpinile lor hibridizate) si produsele derivate
Crustacee si produse din acestea X
Oud si produse din acestea X
Peste si produse din acestea X
Alune si produse din acestea X
Soia si produse din acestea X
Lapte si produse din acesta (inclusiv lactoza) X
Nuci si produse derivate (de exemplu, migdale, alune, nuci, caju, nuci pecan, nuci de X
Brazilia, fistic, nuci Macadamia si nuci Queensland)
Telind si produse din aceasta X
Mustar si produse din acesta X
Susan si produse din acesta X
Dioxid de sulf si sulfiti (1ppm) X
Moluste si produse din acestea X
Lupin si produse din acesta X
Caracteristicile produsului
Metale grele:
As max. 5 mg/kg Ccd max. 0,3 mg/kg
Pb max. 8 mg/kg Hg max. 0,5 mg/kg
Caracteristici fizico-chimice:
asa cum sunt definite in Regulamentele (CE) 1334/2008 si 1169/2011.
Informatii microbiologice:
Clostridium perfringens cfu/g 1000 Moulds cfu/g 1000
Escherichia coli cfu/g 1000 Salmonella (in 25g) negativ
Utilizare - amestecare:
78 g/ 10 L =aroma / popcorn
Proprietati organoleptice:
corespunde compozitiei produsului; absenta mirosurilor si a aromelor strdine
Perioada de valabilitate / Depozitarea:
Valabilitate de la productie: mentionata pe produs (max. 24 luni de la data productiei)

n locuri uscate, cu temperaturi de la +5°C la +25°C, umiditate maxima a aerului. Protejati 70% de
Conditii de depozitare: lumina directd a soarelui!
OMG

Produsul nu este modificat genetic si niciunul dintre componentele sale nu este modificat genetic.

Declaratie

Produsul indeplineste toate cerintele HACCP si ale legislatiei UE.

DISTRIBUTOR in RO: CORNICO Snack Food SRL|Administrator,

Sos. Bucovina nr.15, Hotarele, Giurgiu, Romania |Cristian Chirnogeanu
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